Walter's Art of Fine Wine & Dining : oen heordijk kleinood in de schaduw van bl voormalipe lustitiepales

food & wine
Walter’s Art of Fine Wine & Dining

Het is een lange naam voor een bescheiden
restaurant, maar toch dekt de naam volledig
lading : een verfijinde keuken breng je

inmers niet in een mastodont van een zaal
En hoe gering ook : in de kelder zit een schat
van 400 wijnen verborgen.

Voor je het weet ben je Waltersal-  kouter is Hein en de authentieke

weer voorbil. Het pandopdehoelr  houten kozijnen hadden etaloge-
van de Ketelvest met de Neder- ramen kunnen aijn, moar binnen

ontvouwt zich wel degelik een
krus restaurant. Daar hebben de
dieprode zeteltjes vast mee te ma-
ken, net als de nis in de muur die
een blik werpt op de keuken,
maar het i vooral de majestueuze
luster die de sfeer bepaalt. We in-
stalleren ors met acht op het voor-
malige justitiepaleis en worden in-
gelicht over de kaart. Niet dlleen
wisselt die tweawekelijks volgens
het marktoanbod, hij biedt cok
drie prijzen aan, noargelang het
om een snelle hap, een voor- dan
wel een hoofdgerecht goat. Een
eerljke formule, want zo kon je net
7o goed een leklker glos win met
een voortreffelijike amuse-geule
degusteren, als een uitgebreid di-

ner met alles erop en eraan. Deze
rmiddag outeren we voor de guk-
den middernweg, een lichte lunch
Tenwil de gasturouw een Sauterme
uitschenst, verhuizen wij ge servet
naar onze schoot, want de speciali-
teit van het huis komt eraan : zelt-
gemaakte fole gras met vijgen-
chutney. Twee sneetjes toast ver-
gezellen een plak esndenpastei
boordevol smaak, waor de verse
vijgenpuree perfect bij cansiuit
Tussendoor nemen we een kilkie in
de kelder : die husvest zowel de
wijrstode van de wijnboutique als
een tiental extra couverts van het
restaurcnt. Hier worden ander-
meer degustaties gehouden, al lijkt
een winters diner omingd door de
heerijlste flessen wajn me ock een
prima vooruitzicht. Boven komt
spedaliteit tuwee eroan : een car-
paccio van blauwwvintonijin en Sint-
lacobsuruchten, gegameerd met
een krokant slaatje. De verfinde
presentatie zorgt, net ok de scha-
kering in smaken en kleuren, voor
een excellente ervaring. En dan is
het tild voor de bouillabaisse, de
pittigste der Provencoake soepies
In deze versie awemmen zalm, ko-
ningspoon, heillbot en langoustine
rond, de croutors met rouille wor-
den gpart geserveerd. Onze
smioakpapillen gaon direct met ons
aan de hoal, zoldsker is het | Maar
het besef dat ol dit leklkers zouwel i
de verkorte ak de uitgebreide ver
sie besteld kan worgen, is ongetusj-
feld Walter's grootste troef | (KB) «
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Food en Wine Bar

Oy de koart

Lichte Franse fusion keuken
Menu

Tweewehelijls

Frijs cemiddeld hoofdgerecht
22 euro

Zeker proaven

De bouillabaisse

Goed om weken

Wiinboutique in de kelder : voor
degustaties en oankoop

FAlien doorheen omcat

Walters klein moar fijn is

Voor wie

Foodies met een neus voor wijn

ZIN IN NOG MEER
LEKKERE ADRESIJES?
www.knackresto.be



